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Apero Tipik.
a partir de 15 CHF
(minimum 10 personnes)
Assortiment de charcuteries
artisanales, plateau de viande
froide et salami, Assortiment
de fromage artisanal,
Feuilletés assortis
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Apeéro Verso

10 pieces par personne -

CHF 30

(minimum 10 personnes)

2 bouchées + 7 mise a bouche
+ 1 dessert

Cocktaill Balance

11 Pieces par personne
CH 40,--

(minimum 10 personnes)
(6 Bouchées + 5 mise en
bouche + 1 desserts)
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Mise em Bouche

Minimum 10 piéces CHF 3.50 / piece

MO1: Crevette panée a la noix de coco
MO2: Mini pizza

MO3: Brochette de poulet Yakitori

MO04: Croquette de Bacalhau

MOS5: Aileron de poulet.aux épices

MO6: Mini burger

MO7: Mini Rissole aux crevettes

MO08: Mini nem aux légumes

M09: Samossa (bceuf, pouletou légumes)
M10: Mini nem aux crevettes

M11: Olives gourmandes

M12: Truite fumée au wasabi

M13: Girolle de/Téte de Moine et ses fruits
M14: Mini club sandwich

M15: Mini vol-au-vent ricotta basilic

M16: Mini vol-au-vent d’aubergine et crevettes
M17: Bruschetta de tomates et crevettes
M18: Bruschetta a la tapenade

M19: Mini brochette tomates, mozzarella
M20: Focaccia au romarin

M21: Tranche de paté

M22: Grissini jambon de Parme

M23: Feuille de vigne farcie a la Grecque
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Desserts

Minimum 10 piéces CHF 3.50 /piéce
Mousse au chocolat, Salade de fruit
HETES

Tartelette au citron,

Tarte au fruits (selon saison)
Tiramisu, Panna cotta, Macarons
Cheesecake coulis de mangue
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Boucheées
inimum 10 pieces CHF 4.00 | piéce

B01: Canapé/ Foie gras maison
B02: Canapél/ Légume et pesto (végétarien)

. B03: Canapé/ Saumon fumé et creme d’aneth

B04: Canapé | Blinis de st-jacques cru et
ceufs de saumon

Verrinel/ Tartare de saumon avocat

Verrinel Cocktail de icrevettes et chiffonnade
d’iceberg

Verrinel Tartare de boeuf parmesan et
roquette

Verrine/ Caviar d’aubergine et

sa truite fumée

Verrinel Tartare de légumes acidulé
(végétarien)

Verrinel/ Ceviche de poisson et

citron vert

Verrine/ Mousse de chevre frais et betterave
Verrine/ Hareng tomates cerises et olive noir
Cuilléere/ Thon mi-cuit au gingembre et soya
Cuillérel Cuillére de thon, gingembre et
basilic

Cuillére/l Saumon fumé aux sésame noir et i
wasabi i
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" Cuillére d’apéro olive et chévre

. Cuillerel/ Crevette mariné au citron, coriandre

et petits légumes croquants

. Cuillére de st-jacques mariné au

citron vert et kiwi

COMMANDEZ

. MAINTENANT
ARAICHER

contactele-maraicher.ch
+41 22 799 45 20
Rte de Pré-Bois 20, 1215 Genéve, Suisse
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